La bio, pourquoi ?

w Pour proteger I'eau, l'air, les sols INTRODUIRE DES PRODUITS BIOLOGIQUES
et la biodiversité EN RESTAURATION COLLECTIVE,

La bio est un mode de production UNE DEMARCHE DE PROJET:

agricole autonome et respectueux de
I'environnement et du bien-étre animal.
L'emploi de produits chimiques de synthese
ou d'OGM est interdit.

Les produits sont certifiés par un organisme
de controle indépendant.

w Pour améliorer la qualite
de notre alimentation

L'agriculture biologique:

®* Bannit les colorants, conservateurs et
autres additifs de synthese

* Préserve les qualités nutritionnelles des
aliments (micronutriments, vitamines,
acides gras, acides aminés) par des
procédés de transformation respectueux

» Utilise plus frequemment des produits
non raffinés (céréales completes ou semi-

complétes, huiles, sucre) plus riches en colts et les
minéraux et fibres approvisionnements : ‘
repenser ses menus
w Pour développer et revaloriser dans le respect des ,
les emplois équilibres. I P'da"'ﬂe' )
; ; : o ; 'introduction des
L'agriculture biologique génére au moins alimentaires e
, . D » produits biologiques :

30% d'emplois en plus que l'agriculture

adopter une démarche
de progrés avec des
Communiquer sur objectifs pertinents

ces produits aupres
des acteurs du ‘
projet, partenaires
et convives

conventionnelle et permet une juste
valorisation du travail des producteurs.
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